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BUSINESS & SPA Spegniamy Pa!’Stwa

Zestaw w cenie 70 zdos.

PRZYSTAWKA

(podana w stole)

Ser pleTniowy na gruszce 2z orzeszkami

ZUPA

Wigilijny barszcz z uszkami .

DANI E GGDWNE
(do wyboru)

Pi eczony (ST SSUEOSSEONSHL VUM e mi e  z

PierT z kurczaka f asizswszonymigponmadorand \p sosieassérowgnm

pi

ziemniaki opiekane i kar mel i zowana

DESER

Serni k miodowo cynamonowy z Kkruszonn

NAPOJE
Woda niegazowana 300 ml / os.
Wigilijny kompot z suszu 300 ml / os.

Kawa lub herbata serwowana do deseru.
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OLIMP

susined s Spegni amy Parstwa U

Zestaw w cenie 90 zgos.

PRZYSTAWKA

(podana w stole)

Marynowana pierT kacza Sous Vide z .ekstrakter

Pieczywo pszenne .i razowe, masgo
ZUPA
Krem z grzyb-w |l eTnych .z groszkiem ptys

DANI E GGDWNE
(do wyboru)

Pieczcony f i | et z gososia na kremie z jarzyn,
[ bl anszowany brokug

Zraz wogowy tradycyjny w sosie wgasnym, k
z boczkiem i buraczki zasmaUane
DESER

Serni k miodowo cynamonowy z kruszonn be

NAPOJE

woda niegazowana 300 ml / os
wigilijny kompot z suszu 300 ml / os .

kawa lub herbata serwowana do deseru
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Zestaw w cenie 120 zgos .

PRZYSTAWKI

(podane w stole na p-gmiskach)
Dorsz ryba po grecku
Pasztet Twinteczny z TI! i wkadJursauwizomwyni , sos

Ser pleTniowy na gruszce z orzeszkami pinii.,

Matias wW puszystej Tmietanie z porn i ta
Pi eczywo, masgo
ZUPA

Wigilijny barszcz z uszkami .

DANI E GGDWNE SERWOWANE
(do wybor u)

Pieczony filet z Jgoymsiai emimnikalimi purze ¢ air bl ans:

Pieczone dzwonko halibuta na kremowym sosie cytrynowym

DESER

Malinowa rozkosz dwy kwi nt ny deser trzy warstwowy z mal.i

NAPOJE

Woda niegazowana 300 ml / os
Soki owocowe 300 ml / os

Kawa, her bata bez .ograniczer
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OL’MP Parstwa U

BUSINESS & SPA Speg ni amy

Zestaw w cenie 150 zgos .

PRZYSTAWKI

(podane w stole na p-gmiskach)
Dorsz po grecku .
Matias w puszystej Tmietanie z porn i t
Sagatka ziemniaczana z praUonym boczk
GosoT marynowany w soli morskiej, oleju.rzepak
Pasztet z dziczyzny z .Jjagowcem i rozm
Terrina drobiowa z musem szpinakowym

Marynowany karczek pieczony w majeranku i czosnku
Z puszystym sosem z musztardy francuskiej .

Schab konfitowany w | ubczyku. z pomadn 2z |
Ser pleTniowy na gruszce z orzeszkami pini.i
Pi eczywo, masgo
ZUPA

Krem z grzyb-w |l eTnych z pumperni kl em

DANI A GGDWNE

(pPpodawane na p)gmiskach
Domowe pierogigrzzkmpmistaopiiekane na maTl e
Zraz wogowy tradycyj.ny w sosie wgasn:
PierT z kurczaka faszerowana szpinakiem.i susz
Schab duszony w sosie chrzanowym
Pieczony filet z gososia na kremie z
Ziemniaki z wody .

Ziemniaki o piekane .
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Spegniamy Parstwa

Buraczki z.asmaUane
Blanszowane warzywa .

Zestaw s.ur - wek

DESER

(podawany na paterach )

Ciasta firmowe: szarlotka, sernik, snikers .

NAPOJE
Woda niegazowana 300 ml / os
Soki owocowe 300 ml / os

Ka wa, herbata bez ograniczer
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